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1. KONFORMITATSERKLARUNG
Verordnung des Gesundheitsministeriums 38/2001 Slg. Verordnung 1907/2006/EC - REACH Regulation,

1935/2004/EC - Food contact regulation.

Die Produkte erfiillen die Anforderungen des §26 des Gesetzes Nr. 258/2000 in der jeweils giiltigen Fassung.
Die Produkte erfiillen die Anforderungen der RoHS-Richtlinie 2015/863/EU, 10/2011,517/2014, 2015/1094,

2015/1095.

Achtung: Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir direkte oder indirekte Schaden ab, die durch unsach-
gemale Installation, falsche Eingriffe oder Modifikationen, unzureichende Wartung, unsachgemafRe Ver-
wendung oder durch andere Ursachen entstehen, die in den Verkaufsbedingungen aufgefiihrt sind. Dieses
Gerat ist ausschliel3lich fiir den professionellen Gebrauch bestimmt und darf nur von qualifizierten Perso-
nen bedient werden. Teile, die nach der Einstellung vom Hersteller oder einem beauftragten Fachmann
gesichert wurden, diirfen vom Benutzer nicht verandert werden.

2. TECHNISCHE DATEN

Das Etikett mit den technischen Daten befindet sich auf der Seiten- oder Riickseite des Gerats. Bitte lesen
Sie vor der Installation den Schaltplan und alle folgenden Informationen im beigefiigten Handbuch.

Netzbreite [MM] Nettentiefe [MM] Nettohohe [MM] Nettogewicht / kg] Power Electric [KW]
1000 900 900 155.00 2.620

Wird geladen Stromgas [KW] Ofentyp Ofengrofle

230V /1N-50Hz 23.500 elektricka staticka s 640 x 420 x 350

grilem

Die maximale und reduzierte Nennwarmeleistung in kW bezieht sich auf den Hi-Wert des verwende-
ten Gases. Bei Anschluss des Produkts an LPG muss die Gasflasche in ausreichend beliifteten Rau-
men aufgestellt werden.

3. GASARTEN, FUR DIE DAS PRODUKT GEEIGNET IST

Ausfiihrung Kategorie des Produkts | Anschlussdruck (mbar) | Verwendetes Gas Zielmaérkte

Al I2E 20 G20 DE, NL, PL, RO

Al I12ELL 20,20 G20, G25 DE

Al 12E+ 20/25 G20/G25 BE, FR

Al 12H 20 G20 AT, BG, CH, CZ, DK, HR,
EE, ES, FI, GB, GR, IE, IT,
LT, LV, NO, PT, RO, SE, SI,
SK, TR, LU, CY, FR

Al 13B/P 30 G30 BG, CY, CZ, DK, GB, HR,
EE, FI, FR, GR, HU, IT, LT,
LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI,
SK, TR

Al 13B/P 50 G30 AT, DE, CZ, CH, FR, SK

Al 13P 37 G31 BE, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, RO, SI, SK, FR, NL, PT,
HR, IT, LT, PL, TR

Al 13+ 28-30/37 G30/G31 BE, CH, CY, CZ, EE, ES, FR,
GB, GR, IE, IT, LT, PT, SI,
SK, TR

Al 112E3B/P 20, 50 G20, G30 DE, PL, RO

Al I12ELL3B/P 20, 20, 50 G20, G25, G30 DE

Al 112E+3+ 20/25, 28-30/37 G20/G25, G30/G31 BE, FR
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Ausfiihrung Kategorie des Produkts | Anschlussdruck (mbar) | Verwendetes Gas Zielmaérkte

Al 112H3B/P 20, 30 G20, G30 BG, CZ, GB, DK, HR, EE,
FI, GR, IT, LT, LV, NO, RO,
SE, SI, SK, TR, CY, FR

Al 112H3B/P 20, 50 G20, G30 AT, CH, CZ, FR, SK

Al 112H3P 20, 37 G20, G31 CH, CZ, ES, GB, GR, IE,
RO, SI, SK

Al 112H3+ 20, 28-30/37 G20, G30/G31 CH, CY, CZ, EE, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, PT, SK, S,
TR

4. ELEKTRISCHE INSTALLATION UND PLATZIERUNG

Fur die ordnungsgemalfe Funktion und Platzierung des Gerats mussen alle vorgeschriebenen Normen fiir
den jeweiligen Markt eingehalten werden. Packen Sie das Gerat aus und priifen Sie, ob es wahrend des
Transports beschadigt wurde. Platzieren Sie das Gerat auf einer waagerechten Flache (maximale Uneben-
heit bis zu 2°). Kleine Unebenheiten konnen mit den verstellbaren Fiiflen ausgeglichen werden. Wenn das
Gerat so aufgestellt wird, dass es mit Mobelwanden in Kontakt kommt, miissen diese Temperaturen von
bis zu 60 °C standhalten. Die Installation, Einstellung und Inbetriebnahme missen von einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, die fiir solche Arbeiten autorisiert ist, und dies gemaR den geltenden Nor-
men. Das Gerat kann entweder einzeln oder in Serie mit Geraten unserer Produktion installiert werden. Es
ist erforderlich, einen Mindestabstand von 10 cm zu brennbaren Materialien einzuhalten. In diesem Fall
mussen entsprechende MalRnahmen getroffen werden, um eine thermische Isolierung der brennbaren Te-
ile sicherzustellen. Das Gerat darf nur auf einer nicht brennbaren Oberflache oder an einer nicht brennba-
ren Wand installiert werden. Vom Hersteller oder seinem Vertreter gesicherte Teile des Gerats diirfen
von der Person, die die Installation durchfiihrt, nicht verandert werden.

5. PLATZIERUNG DES GASGERATS

Fur die ordnungsgemafe Funktion und Platzierung des Gerats miissen die folgenden Richtlinien gemafR
den Normen TPG G 704 01, CSN 127040 und CSN 127010 eingehalten werden. Packen Sie das Gerat aus
und prifen Sie, ob es wahrend des Transports beschadigt wurde. Platzieren Sie das Gerat auf einer wa-
agerechten Flache (maximale Unebenheit bis zu 2°). Kleine Unebenheiten konnen mit den verstellbaren
FuRen ausgeglichen werden. Wenn das Gerat so aufgestellt wird, dass es mit Mobelwanden in Kontakt
kommt, mussen diese Temperaturen von bis zu 60 °C standhalten. Die Installation, Einstellung und In-
betriebnahme miissen von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden, die fiir solche Arbeiten au-
torisiert ist, und dies gemal} den geltenden Normen. Das Gerat kann entweder einzeln oder in Serie mit
Geraten unserer Produktion installiert werden. Es ist erforderlich, einen Mindestabstand von 10 cm zu
brennbaren Materialien einzuhalten. In diesem Fall miissen entsprechende MalRnahmen getroffen wer-
den, um eine thermische Isolierung der brennbaren Teile sicherzustellen. Das Gerat darf nur auf einer nicht
brennbaren Oberflache oder an einer nicht brennbaren Wand installiert werden. Der minimale Luftdur-
chsatz aus dem AuBBenbereich fiir Gerate der Ausfithrung A muss je nach Geratemodell im Bereich
von 5-20 m?/h liegen. Die spezifischen Anforderungen richten sich nach den Installationsvorschri-
ften des jeweiligen Ziellandes. Vom Hersteller oder seinem Vertreter gesicherte Teile des Gerits diir-
fen von der Person, die die Installation durchfiihrt, nicht verandert werden. Das Gerat muss in einer
gut beliifteten Umgebung installiert werden.

6. SICHERHEITSMASSNAHMEN IM HINBLICK AUF DEN BRANDSCHUTZ

+ Die Bedienung des Gerats darf nur von erwachsenen Personen durchgefiihrt werden.

+ Das Gerat darf sicher und gemaR den geltenden Normen des jeweiligen Marktes verwendet werden.
Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung

Schutz vor Hitzeeinwirkung

+ Das Gerat muss so aufgestellt oder befestigt werden, dass es stabil auf einer nicht brennbaren Unterla-
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ge steht oder hangt.

In einem Abstand von weniger als der Sicherheitsdistanz durfen keine Gegenstande aus brennbaren Mate-
rialien in der Nahe des Gerats platziert werden. (Der Mindestabstand zwischen dem Gerat und brennbaren

Materialien betragt 10 cm.)

Tabelle: Brennbarkeitsstufe von Baumaterialien gemalR ihrer Klassifizierung

Brennbarkeitsstufe

Baumaterialien

A - nicht brennbar

Granit, Sandstein, Beton, Ziegel, Keramikfliesen, Putz

B - schwer entflammbar

Akumin, Heraklit, Lihnos, Itaver

C1 - schwer brennbar

Laubholz, Sperrholz, Hartpapier, Resopal

C2 - mittel brennbar

Spanplatten, Solodur, Korkplatten, Gummi, Bodenbelage

C3 - leicht brennbar

Faserplatten, Polystyrol, Polyurethan, PVC

+ Die obige Tabelle enthalt Informationen zur Brennbarkeitsstufe von gangigen Baumaterialien. Gerate
mussen sicher installiert werden. Bei der Installation sind auferdem die entsprechenden Planungs-,

Sicherheits- und Hygienevorschriften zu beachten:

« Brandschutz von lokalen Geraten und Warmequellen

+ Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung

+ Schutz vor Hitzeeinwirkung

7. INSTALLATION

Wichtig: Der Hersteller ibernimmt keinerlei Garantie fir Mangel, die durch unsachgemaRe Verwendung,
Nichtbeachtung der in der beigefiigten Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen oder unsach-
gemalen Umgang mit den Geraten entstehen. Die Installation, Anpassung und Reparatur von Geraten
fur GroRBklichen sowie deren Demontage aufgrund moglicher Beschadigungen der Gaszufuhr diirfen au-
sschlief3lich im Rahmen eines Wartungsvertrags durchgefiihrt werden. Ein solcher Vertrag kann mit einem
autorisierten Handler abgeschlossen werden, wobei technische Vorschriften, Normen sowie Vorschriften
fur die Installation, die Stromversorgung, den Gasanschluss und die Arbeitssicherheit einzuhalten sind.
Technische Anweisungen zur Installation und Einstellung sind AUSSCHLIESSLICH fir spezialisierte Tech-
niker bestimmt. Die folgenden Anweisungen richten sich an den fiir die Installation qualifizierten Techni-
ker, damit alle Vorgange so korrekt wie moglich und gemaR den geltenden Normen ausgefuhrt werden
konnen. Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Einstellung usw. mussen ausschlieRlich bei vom Netz
getrennten Geraten durchgefiihrt werden. Sollte es notwendig sein, das Gerat unter Spannung zu halten,
ist aulRerste Vorsicht geboten. Der Typ des Gerats flir die Abzugsinstallation ist auf dem Typenschild ange-

geben und entspricht Geraten des Typs Al.
8. UBERPRUFUNG DER WARMELEISTUNG

Die Gerate mussen Uberpruft werden, um ihre Warmeleistung zu verifizieren: Die Warmeleistung ist auf
dem Typenschild angegeben oder in dieser Anleitung zu finden. Es muss zuerst Uberpriift werden, ob das
Gerat fiir den gleichen Gastyp hergestellt wurde, der verwendet wird, und ob die Angabe auf dem Typen-
schild mit dem zu verwendenden Gastyp lbereinstimmt. Fur die Umrilistung auf eine andere Gasart muss
uberpruft werden, ob der angegebene Gastyp dem entspricht, der in diesem Handbuch empfohlen wird.
Der Druck wird mit einem Manometer mit der erforderlichen Empfindlichkeit gemessen. Das Manometer
wird an der entsprechenden Stelle angeschlossen. Daflir muss die Schraube mit der luftdichten Dichtung
abgeschraubt und das Manometer angeschlossen werden. Nach Abschluss der Messung ist die Schraube

wieder festzuschrauben und ihre Dichtheit zu tiberprifen.

9. ANSCHLUSS DES GASANSCHLUSSSCHLAUCHES

Der Gasanschluss muss mit einem Rohr von maximal 1,5 Metern Lange aus verzinktem Stahl, Kupfer oder
einem flexiblen Stahlschlauch gemaf} den geltenden Normen des jeweiligen Landes erfolgen. Jedes Gerat
muss Uber einen Absperrhahn am Anschluss verfligen, um die Gaszufuhr einfach unterbrechen zu kénnen.
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Nach der Installation des Gerats muss Uberpriift werden, ob Gaslecks vorhanden sind. Verwenden Sie nie-
mals offenes Feuer, um Gaslecks zu lberpriifen. Fiir die Kontrolle von Gaslecks miissen korrosionsfreie
Materialien wie z. B. Seifenlauge verwendet werden. Die Gerate wurden vom Hersteller sorgfaltig gepriift,
und Angaben zu Gasart, Druck und Geratetyp finden sich auf dem Typenschild. LPG-Flaschen miissen mit
einem Druckregler ausgestattet sein, der den auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Gasliberdriic-
ken und den geltenden Vorschriften des Bestimmungslandes entspricht.

10. ANSCHLUSS AN FLUSSIGGAS

Der Anschluss des Gerats an die Gasleitung muss mit einem Stahl- oder Kupferschlauch erfolgen, der den
geltenden nationalen Anforderungen entspricht. Dieser muss regelmaRig tberprift und bei Bedarf au-
sgetauscht werden. Jedes Gerat muss mit einem Absperrhahn und einem Schnellverschluss ausgestat-
tet sein. Der Schnellverschluss muss frei zuganglich und in Reichweite des Gerats sein. Nach Abschluss
der Installation ist zu priifen, ob Gaslecks vorliegen. Fiir die Uberpriifung verwenden wir Seifenlauge oder
Lecksuchsprays. Korrosive Stoffe diirfen nicht verwendet werden! Alle unsere Gerate werden sorgfaltig
Uberprift. Angaben zur Gasart, zum Druck und zur entsprechenden Kategorie sind auf dem Typenschild
des Gerats angegeben. Anschluss an Flissiggas: Der Druck fiir den Anschluss an Fliissiggas muss 28 oder
30 mbar fur Propan/Butan und 37 mbar fiir Propan betragen. Es ist notwendig, das Typenschild zu prifen,
den Druck zu messen und die Parameter der installierten Diise mit den vom Hersteller geforderten Para-
metern der Dise abzugleichen. Liegt der Druck unter 25 mbar oder (iber 37 mbar, DARF DAS GERAT NICHT
ANGESCHLOSSEN WERDEN. Anschluss an Erdgas: Der Druck fiir den Anschluss an Methan muss 18 oder 20
mbar betragen. Es ist notwendig, das Typenschild zu priifen, den Druck zu messen und die Parameter der
installierten Diise mit den vom Hersteller geforderten Parametern der Diise abzugleichen. Liegt der Druck
unter 15 mbar oder tiber 22,5 mbar, DARF DAS GERAT NICHT ANGESCHLOSSEN WERDEN.

11. ANSCHLUSS DES ELEKTRISCHEN KABELS AN DAS NETZ

Installation der Stromzufuhr - diese Zufuhr muss separat abgesichert sein. Dies erfolgt durch einen passen-
den Leistungsschutzschalter mit einem Nennstrom, der von der Leistung des installierten Gerats abhangt.
Die Leistung des Gerats entnehmen Sie dem Typenschild auf der Rickseite (oder Seite) des Gerats. Der
angeschlossene Schutzleiter muss langer sein als die anderen Leiter. Schliel3en Sie das Gerat direkt an das
Netz an. Esist erforderlich, zwischen Gerat und Netz einen Schalter mit einem Mindestkontaktabstand von
3 mm zu installieren, der den geltenden Normen und Belastungsanforderungen entspricht. Der Schutzle-
iter (gelb-gruin) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden. Gerate, die fiir den Anschluss an
eine Steckdose vorgesehen sind, diirfen nur angeschlossen werden, wenn die Steckdose ordnungsgemaf}
abgesichertist. In jedem Fall muss das Netzkabel so verlegt werden, dass es an keiner Stelle eine Tempera-
tur erreicht, die 50 Grad uber der Umgebungstemperatur liegt. Bevor das Gerat an das Netz angeschlossen
wird, muss sichergestellt werden:

+ Der vorgeschaltete Leistungsschutzschalter und die interne Verkabelung halten die Strombelastung
des Gerats aus (siehe Typenschild).

+ Die Stromversorgung ist mit einer wirksamen Erdung ausgestattet, die den Normen des jeweiligen
Marktes und den gesetzlichen Vorgaben entspricht.

+ Die Steckdose oder der Schalter in der Stromzufuhr sind gut vom Gerat aus zuganglich.
+ Das elektrische Anschlusskabel des Gerats besteht aus 6lbestandigem Material.

Wir lehnen jegliche Verantwortung ab, wenn diese Normen nicht eingehalten werden oder die oben

genannten Grundsatze verletzt werden. Vor der ersten Inbetriebnahme muss das Gerat gemaf der

Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung* gereinigt werden. Das Gerat muss iiber eine

Schraube mit Erdungssymbol geerdet werden.

+ Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose und ziehen Sie ihn nicht durch
Ziehen am Netzkabel heraus!

+ Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosen.

+ Der Netzanschlusspunkt darf maximal die folgende Impedanz aufweisen: ZMAX = 0,042 + j 0,026
Q fiir Phasenleiter und 0,028 + j 0,017 Q fiir den Neutralleiter.
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12. UBERPRUFUNG DER GERATEEINSTELLUNG FUR DEN GASTYP

Unsere Gerate sind flr Erdgas zertifiziert und eingestellt (siehe Typenschild). Eine Umristung oder
Anpassung auf einen anderen Gastyp darf ausschlielRlich von einem autorisierten Techniker durchgefiihrt
werden. Die Disen fiir verschiedene Gastypen befinden sich in einem Beutel, der dem Gerat beiliegt, und
sind in Hundertsteln von Millimetern gekennzeichnet (siehe Tabelle der technischen Daten).

Mark Dimension Ab- Spannung Le- Le- Le- Gewicht | Band | Anzahl Backo-
(cm) messun- istung | istung | istung | kg der Bren- | fen
gen der kW kcal/h | Ofen ner
Platte kw
cm
TPT-64G 40x60x28 39x50 5,5 4725 50 0,12
TPF4 - 610 GEM 100 x 60 x 90 230V/50Hz | 23,5 |20187 | 2,62 115 0,83 2x3,5kW; | statische
2x5,5kW; | GN 1/1
1x 5,5 kKW
Brenner
(Brenner)
TPF4-610G 100 x 60 x 90 230V /50 Hz 27,5 23623 | 0,015 115 0,83 2x 3,5 kW; | mit Grill
2x5,5kW; | GN1/1
1x 5,5 kW
Brenner
(Brenner)

AnschlieRen des Netzkabels an das Stromnetz:

Vor dem Anschluss des Gerats an die Elektroinstallation ist zu priifen, ob die neue oder reparierte Elektro-
installation vom ausfiihrenden Unternehmen ordnungsgemal} verdrahtet wurde und ob ein Prifbericht
uber die Fahigkeit zum sicheren Betrieb der elektrischen Anlage erstellt wurde. Wir raten davon ab, das

Gerat an das Stromnetz anzuschlielRen, wenn diese Bedingung nicht erfullt ist!

Installation der elektrischen Versorgung - Das Versorgungskabel zum Gerat muss separat mit einem
geeigneten Schutzschalter abgesichert werden, dessen Nennstrom von der Leistungsaufnahme und dem
installierten Geratetyp abhangt. Der fiir den jeweiligen Geratetyp empfohlene Schutzschalter ist in der
Wertetabelle angegeben. Uberpriifen Sie die Nennleistung des Gerats auf dem Typenschild auf der Riick-
seite des Gerats. Schlief3en Sie das Gerat direkt an das Stromnetz an, setzen Sie unbedingt einen Schalter
mit einem Mindestabstand von 3 mm Abstand zwischen den Kontakten, der den geltenden Normen und
Belastungen entspricht. Einlass

die Erdung (gelb-griin) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden.

Das Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an keiner Stelle eine Temperatur von 500 C lber

der Umgebungstemperatur erreicht.

Sie muss so verlegt werden, dass sie bei normalem Betrieb und normaler Wartung nicht mechanisch be-
schadigt werden kann, und sie muss lang genug und ausreichend sein, damit das Gerat im Falle von War-
tungsarbeiten gehandhabt werden kann.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlie3en, missen Sie priifen, ob:
- der Versorgungsschutzschalter und die interne Verkabelung der Belastung des Gerats standhalten (siehe

Matrixetikett)

- die Verteilung ist mit einer wirksamen Erdung gemaf3 den Normen (CSN) und den gesetzlich vorgeschrie-
benen Bedingungen ausgestattet

- die Steckdose oder der Schalter in der Zuleitung vom Gerat aus leicht zuganglich ist

Es wird empfohlen, im HO7RN-F flexible Kabel zu verwenden, sofern in der Installationsanleitung nichts
anderes angegeben ist (DIES ist die Installationsanleitung!), oder ein Kabel, das von der CSN flir den Gera-
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tetyp im Hinblick auf seinen Standort und die Art seines Betriebs zugelassen ist. Das Erdungskabel (gelb-
-griin) muss langer sein als die anderen Kabel und darf nicht mit dem Schalter verbunden oder anderwe-
itig unterbrochen werden. Die Kabel missen frei verlegt werden und diirfen den normalen Betrieb nicht
beeintrachtigen; sie muissen ausreichend weit von der Arbeitsflache entfernt sein und mussen lang genug
sein, damit das Gerat im Falle von Reinigungs- und Wartungsarbeiten gehandhabt werden kann. Das Kabel
darf nicht mit brennbaren Materialien wie Teppichen oder Tischdecken in Berlihrung kommen,

usw., dirfen nicht mit scharfen Gegenstanden in Berihrung kommen oder mechanisch belastet werden.
Der Schutzleiter "PE" muss an alle elektrischen Gerate angeschlossen werden, die Schrauben oder Klem-
men mit der Bezeichnung "PE" haben. Es wird empfohlen, flir jedes Gerat einen eigenen Schutzleiter "PE"
anzuschlieRen.

Die empfohlene GroRRe des Versorgungskabels fiir den jeweiligen Geratetyp ist in der Wertetabelle ange-
geben. Fest angeschlossene Gerate und Gerate mit einer Erdungsklemme mussen an einen Schutzleiter
angeschlossen werden. Es wird empfohlen, an den Stromkreis jedes Gerats einen separaten Stromschutz-
schalter anzuschlieBen.

Nachdem das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss es Uberpriift werden und ein Revisions-
bericht erstellt werden

einen Bericht Uiber den sicheren Betrieb des Gerats.

LEHNEN WIR JEGLICHE HAFTUNG FUR DEN FALL AB, DASS DIE OBEN GENANNTEN REGELN NICHT EINGE-
HALTEN WERDEN,

EMPFEHLUNGEN UND EINSCHLAGIGE GELTENDE NORMEN NICHT BEACHTET WERDEN
AnschlielRen des Gasanschlussschlauchs

Vor dem Anschluss des Gerats an die Gasleitung ist zu priifen, ob die neue oder reparierte Gasleitung vom
Auftragnehmer ordnungsgemaR entluftet (begast) wurde und ob ein Prifbericht Uber den sicheren Betrieb
der Gasleitung erstellt wurde.

Es wird nicht empfohlen, das Gerat ohne diese Bedingung an die Gasversorgung anzuschliel3en!

Die Gerate sind in "A"-Ausfliihrung mit offener Abgasabfiihrung in den Raum gebaut. Der Raum muss ein
ausreichendes Volumen und einen ausreichenden Luftaustausch im Hinblick auf die Leistung des Gerats
gemald den geltenden Normen und TPG70401 aufweisen.

Es ist wichtig, sich zu vergewissern, dass das Gerat fiir die richtige Gasart gebaut ist, an die es angeschlos-
sen werden soll.

Der Anschluss des Gerats an die Erdgasversorgung muss mit einem flexiblen Schlauch erfolgen, der den
geltenden Normen entspricht und fiir die verwendete Gasart zugelassen ist. Der Versorgungsschlauch
muss so verlegt werden, dass er bei normalem Betrieb und bei Wartungsarbeiten nicht mechanisch oder
thermisch beschadigt werden kann. Er muss ausreichend lang sein, um das Gerat bei Bedarf warten zu
konnen. Die Gewindegrofie des Gasschlauchs fiir den jeweiligen Geratetyp ist in der Wertetabelle angege-
ben. Jede Zuleitung zum Gerat muss mit einem separaten Absperrhahn versehen sein, der fir den Bedie-
ner leicht zuganglich ist. Nach Abschluss der Installation muss das Gerat auf Gaslecks uiberpriift werden.

Bei der Dichtheitspriifung der Fugen verwenden wir einen Detektor, eine schaumende Losung oder ein
Detektionsspray, um Gaslecks aufzuspuiren.

Verwenden Sie keine atzenden Substanzen! Alle unsere Gerate werden sorgfaltig gepruft. Gasart, Druck
und die entsprechende Kategoriebezeichnung sind auf dem Typenschild angegeben.

Gasart und Leistungsregelung
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Die Gerate mussen auf die richtige Gasart und ihre Heizleistung tiberpriift werden:

Die Gasart, fiir die das Gerat gebaut ist, ist auf dem Typenschild angegeben (Medium, Gas usw.) und wird
auch durch ein Etikett an der Anschlussstelle fiir den Gasschlauch gekennzeichnet.

G-20-Erdgas
G-30/31 Propan-Butan

Wenn die Kennzeichnung nicht mit der Gasart libereinstimmt, an die das Gerat angeschlossen werden
soll, miissen die Diisen von einem Gasgeratefachmann ausgetauscht werden. Es wird empfohlen, den Au-
stausch der Diisen bereits vor dem Kauf des Gerats zu bestellen.

Die Heizleistung ist auf dem Etikett und in der Wertetabelle fiir den jeweiligen Geratetyp in dieser Anle-
itung angegeben.

Der Druck wird mit einem Manometer mit der erforderlichen Empfindlichkeit gemessen. Das Manometer
wird an der entsprechenden Stelle angeschlossen, so dass es notwendig ist, die Schraube mit der luft-
dichten Kappe herauszuschrauben und das Manometer anzuschlie3en. Nach Abschluss der Messung muss
die Schraube wieder eingedreht und auf Dichtheit geprift werden.

Umstellung des Gerats auf eine andere Gasart

Unsere Gerate sind flir Erdgas oder Propan-Butan zugelassen und geregelt (siehe Typenschild).

Das Gerat darf nur von einem autorisierten Techniker umgebaut werden. Die Disen fiir die zweite Ga-
sart werden im Beipackzettel mitgeliefert und der Diisenbohrungsdurchmesser ist direkt auf den Diisen in
Hundertstel mm und in der Tabelle "Technische Daten" eingepragt.

Alle Brennerdiisen und Ziindbrenner miissen immer ersetzt werden.

Die Ziindbrennerdiise befindet sich direkt im Brenner, hinter der Gaszufuhr zum Brenner. Es ist darauf zu
achten, dass die zugehorigen Teile - Ziindkerzen usw. - nicht beschadigt und die Gewinde der Gewinde-
mutter nicht abgeschert werden. Die Duse des Hauptbrenners befindet sich direkt vor dem Brenner oder
am Brennereingang. Nach dem Auswechseln der Diise muss die Flamme des Brenners auf ihre Brennbar-
keit Uberprift werden, sie muss eine klare blaue Farbe haben und die Luftzufuhr muss eingestellt werden.

Nach der Umstellung des Gerats auf eine andere Gasart sind diese Angaben auf dem Gerateetikett zu an-
dern.

Uberprifung der Funktionsweise des Gerats:

- Priifen Sie die Dichtigkeit der Verbindungen

- die Flamme des Ziuindbrenners und die Intensitat der Flamme prifen

- die Zindung und die Flamme des Hauptbrenners tiberpriifen, sie muss scharf und blau sein
- die Flamme des Hauptbrenners auf Mindestleistung prifen (Sporen)

- priifen, ob sich das Thermoelement ausreichend in der Brennerflamme befindet

- dem Benutzer wird empfohlen, bei der Verwendung des Gerats die Anweisungen zu befolgen

Anschluss fiir Fliissiggas:

Der Druck flir den Flissiggasanschluss muss 28 oder 30 mbar fiir Butan und 37 mbar fiir Propan betragen.
Es ist notwendig, das Etikett zu tiberpriifen, den Druck zu messen und die Parameter der installierten Diise
mit den erforderlichen Diisenparametern gemal den Anforderungen des Herstellers zu liberprifen. Bei
einem Druck von weniger als 25 mbar oder mehr als 37 mbar darf der Verbraucher NICHT angeschlossen
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werden.
Anschluss an Erdgas:

Der Methananschlussdruck muss 18 oder 20 mbar betragen. Es ist notwendig, das Etikett zu Gberpriifen,
den Druck zu messen und die Parameter der installierten Diise mit den erforderlichen Diisenparametern
gemald den Anforderungen des Herstellers zu tiberpriifen. Wenn der Druck weniger als 15 mbar oder mehr
als 22,5 mbar betragt, darf der Verbraucher NICHT angeschlossen werden.

Kontrolle der Luftzufuhr zu den Hauptbrennern:

Die Brenner haben in der Regel einen Luftregler mit einer Stellschraube, mit der die Luftmenge eingestellt
werden kann. In der Tabelle "Technische Daten" sind die ungefahren Werte fiir den Parameter X (Zuluft)
angegeben. Die Einstellung der Zuluftmenge muss so erfolgen, dass ein "AbreiRen" der die Einstellung der
Zuluftmenge muss so erfolgen, dass die Flamme bei kaltem Brenner nicht "abreiRt", sondern im Gegenteil
bei erwarmtem Brenner "zurtickgeschlagen" wird.

Nach dem Anschluss des Gerats an die Gasversorgung muss das Gerat gepriift und ein Priifbericht erstellt
werden, um einen sicheren Betrieb zu gewahrleisten.

WIR SCHLIESSEN JEGLICHE HAFTUNG AUS, WENN DIESE VORSCHRIFTEN, EMPFEHLUNGEN UND ANWEN-
DBAREN NORMEN NICHT DURCHGEFUHRT WERDEN Inbetriebnahme.

Achtung! Vor der Benutzung des Gerats muss die Schutzfolie des Edelstahlblechs, der Oberflache und der
Leitung auf der gesamten Oberflache entfernt werden.alle Oberflachen und Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, miissen griindlich mit Geschirrspulmittel gewaschen und anschlieRend mit klarem
Wasser abgewischt werden.

13. GEBRAUCHSANWEISUNG

Achtung! Das Gerat darf nur unter Aufsicht verwendet werden.
Zundung und Einstellung der Brenner und der Kochplatte.

Auf der Vorderseite befindet sich tiber jedem Drehknopf ein Symbol, das angibt,
welchem Brenner der Knopf zugewiesen ist.
Um den Brenner zu ziinden, drehen Sie den entsprechenden Knopf von der Po-

sition "0" nach links auf das Symbol @(siehe Abbildungbild), halten Sie ihn ge-

drickt und driicken Sie gleichzeitig den Knopf mit dem Symbol {, bis das Gas
zuindet.

Die Taste muss einige Sekunden lang gedriickt und dann losgelassen werden. Es
kann vorkommen, dass das Gas nicht sofort ziindet; in diesem Fall ist der Vorgang

zu wiederholen. Durch Drehen des Knopfes auf die Position ® wird der Brenner
auf das Minimum gebracht. Um den Brenner auszuschalten, drehen Sie den ent-
sprechenden Drehknopf zurtick in die Position "0".

Anziinden des Ofenbrenners und der Gassteuerung
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Um den Ofenbrenner zu ziinden, drehen Sie den entsprechenden Knopf von der

Position "0" nach links auf eine beliebige Position zwischen und 250 (siehe
Abbildung) und halten Sie den Knopf gedriickt, bis das Gas ziindet.

Sie konnen sehen, ob der Brenner geziindet wurde, indem Sie durch das Inspek-
tionsloch an der Unterseite des Ofens schauen.

Lassen Sie den Knopf nach ein paar Sekunden los.
Wenn die Flamme erlischt, wiederholen Sie den Vorgang.
Drehen Sie dann den Drehknopf auf die gewlinschte Temperatur.

Um den Backofen auszuschalten, drehen Sie den Drehknopf nach rechts auf Po-
sition 0.

Bitte beachten Sie: Bei eingeschaltetem Backofen darf die Backofentir nicht gedffnet werden, da sie sich
sonst erhitzt und die Knopfe beschadigt werden kdnnten.

Anziinden des Grillbrenners

Wichtig: Der Grill kann nur bei halb gedffneter Backofentur benutzt werden.

Legen Sie die Schutzfolie, die dem Gerat beiliegt, unter das Bedienfeld, um es
vor Uberhitzung zu schiitzen.

Entfernen Sie diese Schutzfolie erst vom Gerat, wenn es abgekiihlt ist. Wenn
der Grillin Betrieb ist, kann er hohe Temperaturen erreichen. Tragen Sie immer
Schutzhandschuhe, um sich vor Verbrennungen zu schiitzen.

Um den Grill anzuziinden, drehen Sie den Drehknopf nach rechts

von der Position "0" auf die Position @(siehe Abbildung)
und halten Sie den Knopf gedriickt, bis das Gas zlindet.

Sobald das Gas gezundet ist, halten Sie den Knopf 10 Sekunden lang gedruickt,
damit sich das Thermoelement erwarmen kann, und lassen Sie dann den
Knopf los. Wenn die Flamme ausgeht, wiederholen Sie den Vorgang. Um den
Grillbrenner auszuschalten, drehen Sie den Drehknopf zurlick auf Position 0.

Hinweis: Gasofen sind mit einem akustischen Timer ausgestattet, der auf ma-
ximal 120 Minuten eingestellt werden kann. Drehen Sie den Drehknopf nach
rechts auf den gewlinschten Wert zwischen 0 und 120 Minuten (siehe Abbil-
dung). Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein akustisches Signal.

Einschalten und Aufstellen des Heil3luftofens
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Backofen:

Drehen Sie den Drehknopf nach rechts, um die gewlinschte Temperatur
einzustellen.

Um den Backofen auszuschalten, drehen Sie den Drehknopf nach links
auf Position 0.

Um den Backofen mit oberem und unterem Heizelement zu verwen-
den, stellen Sie den Drehknopf auf das Symbol =

Wenn Sie den Ofen nur fur die Bodenheizung verwenden mochten, stel-
len Sie den Drehknopf auf das Symbol .

Hinweis: Wenn der Backofen eingeschaltet ist, muss die Backofentiir
geschlossen sein, da sonst die Knopfe und die Schutzplatte durch die
Hitze beschadigt werden konnen.

Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Backofentiir gedffnet bleiben.

Die Schutzfolie ist im Lieferumfang des Backofens enthalten. Befestigen Sie es unter dem Bedienfeld, um
Hitzeschaden an den Knopfen zu vermeiden (siehe Abbildung). Entfernen Sie die Schutzfolie erst, wenn
das Gerat abgekiihlt ist. Der Grill erreicht beim Grillen hohe Temperaturen, daher miissen Sie Schutzhand-
schuhe tragen, um lhre Hande vor Verbrennungen zu schitzen.

Drehen Sie den Drehknopf des Backofens auf das Symbol
Einschalten und Einrichten des Multifunktionsbackofens

Backofen:

/g g0
@/’ \

@

"

Sy

) >
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Die heil3e Luft wird iber ein Geblase an alle Teile des Ofens verteilt, um ein gleichmaliges Garergebnis zu
gewahrleisten. Da der gesamte Garraum gleichmalig beheizt wird, konnen unterschiedliche Speisen auf
verschiedenen Sprossen zusammen gegart werden. Drehen Sie den HeiRluftknopf, um die gewiinschte

Temperatur einzustellen.

Es ist nicht notig, den Ofen vorzuheizen, da die heiRe Luft den Raum sehr schnell erwarmt.

Um den Backofen einzuschalten, drehen Sie den Drehknopf (siehe Abbildung) nach rechts oder links auf

eine der folgenden Einstellungen
position.

obere und untere Heizung

bodenheizung

top-Heizung

grill

grill + Ventilator

obere und untere Heizung + Geblase

backofenventilator

schnelles Abtauen

2026-04-21

CONSETBE

13 www.rmgastro.com



GLUHPLATTEN-HERD KOMBINIERT MIT STATISCHEM ELEKTROBACKOFEN GN 1/1 - 5X BRENNER - TPF4-610GEM - 00007190

Ein griines Licht zeigt an, dass der Ofen eingeschaltet ist.

Nachdem Sie die Art des Backens ausgewahlt haben, drehen Sie den Timer-Drehknopf (siehe Abbildung)

nach links auf die manuelle Position E[m) oder nach rechts auf den gewiinschten Wert zwischen 0 und 120
Minuten. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal und der Backofen schaltet sich
gleichzeitig automatisch ab.

Sobald die Garzeit eingestellt ist, drehen Sie den Thermostatknopf (siehe Abbildung) nach rechts und stel-
len die

gewunschte Temperatur zwischen 50° C und 250° C

Bitte beachten Sie: Wenn der Backofen eingeschaltet ist, muss die Backofentiir geschlossen sein, da sonst
die
die Knopfe und die Schutzplatte konnten durch die Hitze beschadigt worden sein.

Grill:

Bei Verwendung des Grills muss die Backofentur geschlossen und der Thermostatknopf auf 200 °C einge-
stellt sein.

Beleuchtung des Backofens

Um das Licht im Inneren des Backofens einzuschalten, driicken Sie die Taste mit dem Symbol ‘?Q\*’.

Bei eingeschalteter Innenbeleuchtung konnen Sie den Garvorgang durch die Glastiir kontrollieren, ohne
die Tiir 6ffnen zu mussen.
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Reinigung und Wartung

Trennen Sie vor der Reinigung die Gas- und Stromzufuhr.
Reinigen Sie das Gerat nicht:

- wasser unter Druck

- mit einer Metallburste

- aggressive und dtzende Stoffe und Atzmittel

- mittel, die Schleifpartikel enthalten

- mit Chlor

Das Gerat muss regelmalig gereinigt werden. Die tagliche Wartung des Gerats verlangert seine Lebens-
dauer und Funktionalitat. Edelstahlteile konnen mit einem feuchten Tuch und Spulmittel gereinigt wer-
den, dann mit Spulmittel abgewaschen und trocken gewischt werden.

14. REINIGUNG UND WARTUNG

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Jahr von einem Fachkundendienst liberpriifen zu las-
sen. Alle Eingriffe am Gerat diirfen nur von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden, die fur solche
Arbeiten autorisiert ist. ACHTUNG! Das Gerat darf nicht mit direktem oder Hochdruckwasser gereinigt
werden. Reinigen Sie das Gerat taglich. Eine tagliche Wartung verlangert die Lebensdauer und Effizienz des
Gerats. Schalten Sie immer die Hauptstromzufuhr des Gerats aus. Reinigen Sie die Edelstahlteile mit einem
feuchten Tuch und einem Reinigungsmittel ohne grobe Partikel und wischen Sie sie trocken. Verwenden
Sie keine abrasiven oder korrosiven Reinigungsmittel. Achtung! Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen,
mussen alle Schutzfolien von den Oberflachen entfernt werden. Anschliefend reinigen Sie das Gerat griin-
dlich mit Wasser und einem Geschirrspiilmittel und wischen es mit einem feuchten Tuch ab. HINWEIS Die
Garantie deckt keine Verbrauchsteile ab, die dem normalen Verschlei3 unterliegen (Gummidichtungen,
Gliihlampen, Glas- und Kunststoffteile usw.). Ebenso gilt die Garantie nicht, wenn das Gerat nicht gemal}
der Anleitung - durch einen autorisierten Techniker nach entsprechenden Normen - installiert wurde oder
unsachgemal behandelt wurde (Eingriffe in die interne Technik usw.) oder von ungeschultem Personal
und entgegen der Bedienungsanleitung betrieben wurde. Die Garantie deckt auch keine Schaden ab, die
durch Naturgewalten oder aufdere Einwirkungen verursacht wurden. Zweimal jahrlich ist eine Kontrolle
durch den Kundendienst erforderlich. Geben Sie Transportverpackungen und Gerate nach Ablauf
ihrer Lebensdauer gemafR den Vorschriften zur Abfallentsorgung und zur Entsorgung von gefahr-
lichem Abfall ab.
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